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•�본 기술은 고구마 줄기의 분말을 이용하지 않고 고구마 줄기 자체를 이용한 국수제조방법을 제공함

기술개요

•�국내 건면 판매액 규모는 2018년 329,009백만 원에서 2020년 369,463백만 원으로 연평 (CAGR) 

5.97% 성장함

	 출처: 통계청, 2021

•�세계 면류 시장 규모는 2020년 86억 달러(약 10조 9,263억 원)에서 연평균(CAGR) 6%로 증가하여 

2024년 108억 5,000만 달러(13조 7,849억 원)로 성장할 것으로 예측됨

	 출처: Technavio, 2020

시장동향

특성
•�밀가루의 단점을 개선하여 유사한 조직감과 인장력을 가지고, 국수의 탄성을 높임

•�건조된 고구마 줄기를 사용하기에 장기간 보관에도 용이함

차별성

•�고구마 줄기를 이용한 국수 제조 과정에서 영양분 파괴가 일어나지 않아, 영양가가 

풍부한 국수를 만들 수 있음

•공정상에 별도의 반죽을 제조할 필요가 없어 경제적이며 제조 과정이 단순화됨

기술의 특성 

및 차별성

기술완성도

고구마 줄기를 활용한 국수제조방법
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특허원문보기

특허

및 권리현황

발명의 명칭 고구마 줄기를 이용한 국수제조방법 특허현황 10-1648129

발명자 신정규 출원인 전주대학교

개발현황

및 응용분야

개발현황	

- �고구마 줄기를 이용하여 제조된 국수는 일반 생면과 거의 유사한 조직감과 인장력을 가지면서도 쫄

깃하고 면발끼리 달라붙지 않는 특성을 지님

- �고구마 줄기로 만든 국수는 일반 면보다 인장력이 강해 내부의 수분이 침투하지 못하고 섬유질들의 결

합력이 마른 상태로 그대로 유지되어 국수로 활용할 수 있음을 확인함

응용분야

•고구마 줄기 국수 제품 및 면 대체 식품

•다이어트 HMR 국수 식품

말린고구마 줄기

완성된 고구마 줄기 고구마 줄기 국수제조방법
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