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•	항산화	효능이	우수한	초유	및	감귤농축액을	함께	배합하여	섭취하기	용이한	츄어블	태블릿	제조

기술임기술개요

•해외	식품	항산화물질	시장은	̀ 20년	13억	달러에서	̀ 25년	18억달러	규모로	증가할	전망임	(CAGR	6%)

	 출처:	세계의	식품	항산화물질	시장	예측,	MarketsandMarkets,	2020.10

•	강화식품의	효용성에	대한	소비자들의	인식이	높아지고	사용의	편리함과	저렴한	가격	등에	기인해	

비타민C	및	E	보충제	시장이	성장함

시장동향

특성
•	초유	및	감귤농축액을	함께	배합하여	제조한	츄어블	태블릿은	우수한	항산화	효능이	

있음

차별성
•	항산화	효능이	우수한	성분들을	섭취함으로서	노화	방지와	면역력	개선	및	질환을	예

방할	수	있음

기술의 특성 
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항산화 효능이 우수한 초유 및 감귤농축액 제조방법
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특허원문보기
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및 권리현황

발명의 명칭 초유	및	감귤농축액을	함유한	츄어블	태블릿	 특허현황 10-2062160

발명자 이호원,	김승건,	문경석 출원인 제주대학교	

응용분야

•항산화	효과와	관련된	질환	개선용	건강기능식품

개발현황

및 응용분야

개발현황	

-		젖소	초유	분말	및	제주산	감귤농축액을	함유한	츄어블	태블릿	형태로	항산화	효능이	있는	제조하

는	방법을	개발함

-	특정	농도	범위의	초유	및	감귤농축액은	항산화	효능을	나타내지	않거나	미미함을	확인함

-		감귤농축액	및	초유를	함유한	츄어블	태블릿은	함유하지	않는	츄어블	태블릿보다	우수한	항산화	효

과를	확인함

초유	분말/감귤농축액	함량	변화

연구실 규모의

시제품 TEST 완료

츄어블	태블릿의	제조	과정

치자황색소,	스테비텐후레쉬를	혼합하여	정제수에	용해

혼합	용해된	용액을	감귤농축액에	첨가

감귤농축액과	혼합된	용액을	정제포도당에	첨가

일정한	크기	이하로	체질

건조기에서	건조

일정한	크기	이하로	체질

스테아르산	마그네슘	첨가

타정


