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나노에멀션과나노입자및그제조방법
식품과학

• 과자, 검, 제빵또는버터등에식품첨가제로사용가능한나노에멀션

-나노에멀션전체중량에대하여 0.03중량% 내지 0.3중량%의식물정유 (고추정유, 마늘정유, 생강정유및

양파정유중어느하나이상), 0.09중량% 내지 1.5중량%의소르비탄지방산에스테르, 0.05중량% 내지

1.0중량%의수용성생고분자및잔량의물을포함하는나노에멀션을제공

-기능성식품내에서생체활성을제공하는기능성분을많이갖고있는식물정유를수용성생고분자를기본으로

하는나노에멀션으로제조함으로써기능성분의안정화및체내흡수를극대화

-나노에멀션의제조시수용성생고분자를기본물질로사용하여향신료정유의장내자극효과를감소

활용분야

기술개요
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1) 특징

담당자연락처

강성희연구원
Tel: 070-7017-6455 / Mail: ntlo.SME@changhan.kr

2페이지계속
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윤원중
Tel: 031-780-9195 / Mail: ywj@kfri.re.kr

<이중층나노에멀션의제조방법>

-항산화효과및심장병예방과치료에효과가있는레스베라트롤을중쇄트리글리세라이드와계면활성제를사용

하여나노에멀젼화시킴으로써물에난용성인레스베라트롤의체내이용성을증대시킨나노에멀젼과나노에멀

젼에안정성을부여할수있는나노입자제공

-생리활성기능식품소재로서의가치가큰레스베라트롤의기능성식품소재로서활용하는것이가능하며, 레스베

라트롤의체내이용성을증가

기타자료 | 웹툰|

http://ntlo.kr/bbs/board.php?bo_table=techm&wr_id=151&page=1&wr_4=%EC%8B%A0%EA%B8%B0%EC%88%A0
http://ntlo.kr/bbs/board.php?bo_table=tech&wr_id=2949&part=%EC%8B%9D%ED%92%88%EA%B3%BC%ED%95%99&sdate=&edate=
https://goo.gl/RMXB8f
http://www.kfri.re.kr/
http://www.kfri.re.kr/
http://ntlo.kr/
http://ntlo.kr/bbs/board.php?bo_table=techm&wr_id=162


식품과학

담당자연락처

강성희연구원
Tel: 070-7017-6455 / Mail: ntlo.SME@changhan.kr

상담신청

연구자, 공동TLO, 상담기업
미팅진행관련글작성

ntlo.kr
‘M스페이스-기술상담’클릭

신청자

연락및
상담내용확인

신청자 공동
TLO

기술개요
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2) 효과

나노에멀션과나노입자및그제조방법

-안정성과체내흡수를향상시킨식품첨가물의제조가능

-항산화효과및심장병예방과치료에효과가있는식품첨가물의제조가능

<레스베라트롤포함한나노에멀션의제조방법>

윤원중
Tel: 031-780-9195 / Mail: ywj@kfri.re.kr
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